
31. MAI 2023
15.-18.30 UHR

VERNETZUNGSANLASS
NACHHALTIGE
GASTRONOMIE
WIE SCHAFFEN WIR DIE NACHHALTIGKEITSTRANSFORMATION
GEMEINSAM?

Bio Cuisine - die Zertifizierung für die
Gastronomie von Bio Suisse // Der Bildungsgang
von Bio Cuisine zur/zum «Expert:in oder Coach in
nachhaltiger Kulinarik» und sein Potenzial für die
Branche (Monika Weiss, Reto Thörig & Alban
Muret)
GastroFutura: Das Community of Practice-
Netzwerk für eine zukunftsfähige Gastronomie
(Muriel Fischer & Patrick Honauer)
Einblick in eine Bachelor-Arbeit: Der nachhaltige
Apéro in der Gastronomie (Patrick Lütolf)

15:00 Eintreffen & Welcome Drink
15:30 Begrüssung & Kurzreferate

16:15 Runder Tisch
17:00 Präsentation Erkenntnisse im Plenum
17:30 foodsave-Apéro

@DIECUISINE, GEERENWEG 23A, 8048 ZÜRICH


